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" Identité Produit

-.l LxPxH (mm) : 2255 x 1033 / 1125 x 531
Puissance : 30 kW

Option-volt/Kw: 3~400V + N + T
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INOX hauteur :
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référence : DBRE220S/DAF

entierement en aderinox €p. 3024010
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. Habillage en inox, épaisseur 20/10
. Pieds eninox avec embases réglables

Cuve & couvercle : ilerle

. Cuve entierement camossée pour fadilter le nettoyage, avec zone
dexpansion (en cas de débordement, canalise le flux au bec verseur
pour vidange dans caniveau). Couverdle avec refour des condensats
danslacuve.

.Fond de la cuve eninox 304, épaisseur 15 mm, cuve

et couverde en inox 304, epalsseur15a20/10

. Cuve avec basculement motorisé motorisé, entiérement équiiorg,
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il est recommandé de laisser un espace liore de
chaque oGté de 400 mm minimum. Cha i
.Ch parreslslanoes blindées en alliage "incoloy 800"
Puissance : 30 kW
Tension: 3400V +N+T
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Caractéristiques de construction et techniques

| = en standard p = en option




éléments matiére / composants caractéristiques informations options
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
® |structure portante inox 304 épaisseur : 30/10 a 40/10 sur 4 pieds réglables en hauteur
® |panneaux inox 304 épaisseur : 15 a 20/10
® |habillage externe inox 304 épaisseur : 15/10
CARACTERISTIQUES CUVE & COUVERCLE
CUVE :
® |matiére inox 304 épaisseur : 25/10
® [fond de cuve inox 304 épaisseur : 15 mm
@ |cuve a basculement motorisé basculement par moto-réducteur sécurité basculement si couvercle fermé
@ |[capacité cuve dm?: 103 / Litres : 220 avec zone d'expansion
® [capacité cuve en "paniers” 6 GN 1/1
® |égouttoir inox 18-10 amovible
COUVERCLE :
@ |couvercle a double paroi calorifugé inox 304 retour des condensats dans la cuve
@ |couvercle équilibré amortisseurs gaz
CHAUFFAGE ELECTRIQUE
® [chauffage résistances blindées incoloy 800
® (tension 3~400V+N+T
® |puissance 30 kW
® |réglage température mode cuisson a l'eau 50 a 110°C par sonde et régulation électronique
® |[réglage température mode friture 120 a 180°C par sonde et régulation électronique
@ |[réglage température mode braisage 50 a 300°C par sonde et régulation électronique
® [sécurité par thermostat
PANNEAU DE COMMANDE
® [controle électronique, avec double affichage , a 3 digits et LED touches sensitives lexan de protection
avec les fonctions suivantes :
. Basculement et retour de la cuve . Remplissage automatique . bouton poussoir d'arrét d'urgence
. Sélection du mode de cuisson . Signal de fin de cuisson ( "coup de poing" )
. Modification ou sélection de la température . Temps de cuisson
ACCESSOIRES ET OPTIONS
O |systeme LCS contrdle. (HACCP et tracgabilité) enregistrement temps et T °C de cuisson 1 logiciel & 1 interface V02207
O [carte de pilotage appareil 1 carte CTTL et 1 interface 1 carte CTTL et 1 interface V02220
O |bornier de raccordement optimiseur pour gestion d'énergie V02429
O |douchette avec flexible sur enrouleur automatique V02221
O |consoles murales pour suspendues la paire V02183
O [support mixte 2 pieds en fagcade corniére a l'arriere V02589
O |pietement inox pour suspendues 4 pieds hauteur : 380 mm V02206
O [|panier a pates ( I'unité ) GN 1/1 - 200 mm avec anse crochet V02188
O |panier a frites (I'unité ) GN 1/1-200 mm avec anse crochet V02189
O |pelle a omelette inox V02408
g [chariot & paniers V02362
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Infeamations Indicathies, ot suscepdibles de modfications sans préavis powr amédlloration des produss.

Phefogmphies of mprésentaton graphigues non contachselias.
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